SPECIAL VIN V/GNOBLES DUNORD

Et le vin du Nord les emporte

Apres quelques siécles de disparition, voici revenu le temps du septentrional:
~de réchauffement favorise ou relance des vignobles oubliés. par Jacaues buponT

SEBASTIEN LEBAN POUR « LE POINT » (X3)

Frédéric Duponchel, sa fille Marie (photo) et le compagnon de celle-ci, Florian Ruscon, ont créé
le Domaine des Sénons, prés de Sens, et réimplanté la vigne dans une région jadis couverte de vignobles.
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ette fors-ci, il ne s‘agit plus de plai-
santer. Les vignobles parcs et jar-
dins pour vendanges festives a la
salle polyvalente, c’est terminé. Le
réchauffement climatique a fait
changer de braquet les nostalgiques des
vignes nordistes d’antan.%h!le petitvin
blanc qu'on buvait sous les tonnelles et
qui faisait des trous dans les godasses a
disparu. Il ne reviendra pas. A la place,
onauraduvin,duvrai.Dujamais gotté!
Dans la partie la plus septentrionale de
la France, des qu'il y avait une abbaye et
des messes a célébrer, le jus de la treille
n'était pas loin. Mais quel jus! Tout petit
degré et tres forte acidité, sauf années
exceptionnelles, c'est-a-direcommecelles
quenousconnaissonstouslesansdepuis
une petite décennie. Ettouts’inverse. Les
vignobles de Loire, du coté de Chinon et
Bourgueil, qui, voila une vingtaine d'an-
nées,envisageaient tresrarement de faire
durougesansajout de sucre (chaptalisa-
tion) pourobtenir 11 et parfois 12 degrés,
s'inquietent de constater des 14 degrés
naturels qui donnent de I'onctuosité en
bouche mais qui €loignent du fameux
concept:«Unvinléger,unvindeLoire!»
Lanordiste «basse Bourgogne » comme
disaient ceuxdelahaute Bourgogne, cest-
a-dire la Cote-d’Or, tient peut-étre sa re-
vanche sur I'Histoire. Vins d’Auxerre,
vins de1'Yonne, qui autrefois régalaient
le roi et la cour, détronés par ceux dits
de Beaune », retrouvent des couleurs.
Surtout en rouge: «J'ai dégusté des 2018
d'Epineuil et de Saint-Bris remarquables ou
"on retrouvait le coté cerise cuite de la cote-
de-nuits » nous disait, sous couvert d’ano-
nymat, un représentant des hautes
spheresinterprofessionnelles (a Beaune).
Encore plus au nord d’Auxerre, il y a
la ville de Sens et ses alentours. On sait
qu'ilyaeula des vignobles. Demeurent
descartes postalesanciennes, destémoi-
znages et méme des statistiques. Ala fin
du XIX®siecle, en pleine crise du phyl-
loxéra — apres celle de I'oidium et du
mildiou —, on recensait encore plus de
10000 hectares de vignes dans le dépar-
tementde I'Yonne. Lariviere Yonne, qui
rejoint la Seine a Montereau, était un
moyen de transportidéal. Puis,aumilieu
luXX* siecle, plus rien - ou presque (ex-
cepté quelques ilots de résistance, dont
_hablisn’est pasle moindre). Pourquoi?
‘n peu long a raconter ici. Causes mul-

tiples: guerre mondiale, concurrence des
vins du Midi apportés par le rail, exode
rural... Une petite partie du vignoble s'est
reconstruite et développée plus au sud
vers Auxerre, Tonnerre et méme Joigny.
Maisducoté de Sens, bernique, sicen'est
quelques treilles a usage familial.

Et voila que ca repart. A l'origine:
Frédéric Duponchel, filsd'artisandevenu
patron d'une société de conseil qui em-
ploie 400 personnes, sa fille Marie et le
compagnon de celle-ci, Florian Ruscon.
Ils’agissait plutot d'un réve:relancerun
vraivignoblea coté de Sens. Puis, unjour,
lestrois se sont retrouvés en vacancesen
Italie: « Toute la journée il a plu, alors on
s'est mis autour d'une table et on a écrit le
projet», raconte Frédéric Duponchel.

Territoire des Sénons. D'abords’en-
tourer de gens de bon conseil: « Mes pa-
rents étaient des amis de Frangois Raveneau,
uncélebrevigneron de Chablis. avais parlé
de ce projet a Bernard, un de ses fils, et ilm’a
ditqu'ilvoulait bienenétre. » Marie prépare
unBTS cenologie etviticulture et Florian
Ruscon, ancien champion de France de
triathlon par équipes, a fait 'ESA (Ecole
supérieure d’agriculture) d’Angers. «On
est tous les trois nés ici et on a toujours en-
tendu parler des vins de Sens », se souvient
Frédéric Duponchel. Il suffit delire Astérix
pour se souvenir que Sens — comme de
juste—futlacapitale del'ancienterritoire
desSénons. Ce seradoncle Domainedes
Sénons. Restaitleplusdifficile:convaincre
auxalentours!D'abord les propriétaires
deparcellessusceptiblesde produiredes
bons(voire des grands) vins de bien vou-
loir les céder. Et méme si elles sont en
friche, cen'est pastoujours évident: «On
va avoir une dizaine de parcelles. Elles n'ont
pas connu Paction de 'homme depuis trés
longtemps. On afait 18 fosses de 2 metres de
profondeur jusqu’a la roche mere, de la craie
recouverted'argilo-calcaire, avec parendroits
desveines desilex, comme a Sancerre. » Silex
sancerrois, craie de Champagne, argilo-
calcaire delaBourgogne,c’est un curieux
lieuderencontresgéologiques: « Unterroir
apartquin‘estnifrancilien, ni bourguignon,
ni ligérien. » Les premieres plantations
ont eu lieu en mars 2019 sur 3 hectares
et trois parcelles différentes: les Vaux-
Gaudin (trés peu argileux, craie altérée),
les Hauts-Glaciersetles Bas-Glaciers, qui,
comme leur nom ne le suggere mmm

Le petit vin blanc qu'on
buvait sous les tonnelles
et qui faisait des trous
dans les godasses a
digrar ey iande
pas. A la place, on aura
du vin, du vrai.

(ette année, les
Duponchel ont planté
2 hectares de
chardonnay,

1 hectare de pinot
noir et 0,5 hectare

de pinot gris.
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SPECIAL VIN VIGNOBLES DU NORD

En 2017,la France a
modifié les autorisations
de plantation de la vigne.
Désormais, sauf en AOC,
il est beaucoup plus aisé

d’obtenir le droit de

planter.

Xavier Harlé,
directeur général de
Ternoveo, a l'origine
de la relance des
vignes dans les
Hauts-de-France.
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EmE pas (mais les anciens avaient de
I'humour), sont exposés sud et sud-est
en plein soleil avec des sols un peu plus
argileux. Nouvelles plantationsen 2020:
«3,5 hectares a Paron début avril — 2 hec-
taresdechardonnay, 0,5 hectaredepinot gris
et 1 hectare de pinot noir—et pour lemoment
tout se passe bien malgre la sécheresse!» ra-
conte Marie Duponchel. Les vignes sont
entourées de grillage pour les protéger
des sangliers, nombreux dans la région.
Le Domaine des Sénonsenvisage de conti-
nuer a planter 3 hectares paran. Un chai
de vinification qui fonctionnera sans
pompe, par gravitation, va bientot étre
achevé. Quant a la cave pour I'élevage
des vins, les associés ne pouvaient trou-
vermieux.Lacommunede Paron, proche
de Sens, leur a cédé 2 200 metres carrés
d’anciennes carrieres souterraines d’ori-
gine médiévale. Température constante
ethydrométrie parfaite. « Autrefois, les col-
lines étaient couvertes de vignes, on voulait
revoir ¢a. On voulait aussi remettre un peu
de fierté dans la marmite. Les gens baissent
un peu la téte, ici. On pratiquera la vente di-
recte, mais on va aussi créer une association
pourdesexpos, des conférences, desconcerts... »
Premiere dégustation dans deux ans!

Passé viticole. Sil'on écarte les ten-
tatives locales autour de Paris, destinées
surtout a laconsommation personnelle
ouades manifestations festives dansles
communes, on fait un grand pas et on
saute par-dessus lacapitale,directionles
Hauts-de-France. La, dans ce Nord ot les
terres sont riches et a priori davantage
destinées a la betterave et aux céréales,
on possede également un passé viticole.
Du vin, il y en a eu a Beauvais, Soissons,
Laon, Lille, cultivé surtouten périphérie
desvilles, pourle commerceetaussi parce
qu'il était le plus souvent issu des pro-
priétésdesbourgeois, desecclésiastiques
et des familles nobles. C’est un grand
groupe coopératifagricole, Advitam, par
sa filiere Ternoveo, qui est cette foisa la
relance: 220 salariés, 5000 agriculteurs
surtouslesHauts-de-Franceavecgosilos
de collecte... Du lourd. «On a commencé
aréflechirily a deux ans. Onest sensibles au
réchauffement climatique, on est forcement
dans l'innovation, a toujours regarder lave-
nir. Avecces données de base, ons’est demandé
ce qu’on pourrait faire», explique Xavier
Harlé, directeur général de Ternoveo, qui

saitquel’agriculture céréaliereestaterme
menacée avecle déreglement climatique
—méme dans cette région.

En 2017, suivant des directives euro-
péennes, la France a modifié les autori-
sationsdeplantationdelavigne, délivrées
jusqu’alors au compte-gouttes. Désor-
mais, sauf en AOC, il est beaucoup plus
aisé d’obtenir le droit de planter. «Ona
quelques amateurs chez nous et chez nos
agriculteurs. On a fait des réunions d’infor-
mation pour savoir s'ils étaient intéresses. »
Réponse positive. « On a vu que beaucoup
de monde se sentait concerné. On a ensuite
regardé les zones qui pouvaient se montrer
intévessantes. On a fait des carottages dans
les sols et on les a envoyés en analyse. On a
selectionné des terves plutot calcaires, caillou-
teuses, moins riches. Le projet, c’est une cen-
taine d’agriculteurs passionnés, et c’est un
pointtrés positifdans la construction. Ce sont
eux quiinvestissent, nous, onestla pourcoor-
donner, c’'est de la coconstruction et du parte-
nariat.» Déja dix agriculteurs ont recu
une autorisation pour 16 hectares. Que
du chardonnay pour produire du vin
blanc sec, tranquille, c’est-a-dire sans
bulles. La Champagne n'est pas loin et
aurait vu d'un mauvais ceil s'installer a
ses portesun concurrent potentiel... «On
estdespacifistes. Onneveul entrerenconcur-
renceavec personne,s'amuse Xavier Harlé.
On est en création de filiere pour la région.
On nen est quau début. On a demandé les
autorisations pour une seconde vague et on
a 35 hectares d’autorisés pour plantation
Pannée prochaine. »Evidemment, le projet
mest pas passé inapercu dans le milieu
agricole: «Les gens sont trés intéressés. On
ressent méme une certaine excitation...»
Lobjectif, dans un premier temps, c’est
200 hectares afin de commercialiser en-
viron 1 million de bouteilles, en privilé-
giantlaventerégionale: «Ily a 6 millions
d’habitants dans les Hauts-de-France. »

Et quand ses interlocuteurs l'inter-
rogentsurlacapacitéa produiredesbons
vins en Hauts-de-France, Xavier Harlé
répond: «La condition sine qua non, c’est
que ce soit un vin de qualité. En Belgique ou
en Angleterre,on fait du vin, et nous on est
pile au centre. Une richesse en plus dont on
dispose: c’est un territoire assez grand et
donc des terroirs différents: notre cenologue
va pouvoirs'amuser pour les assemblages... »
Premiere récolte en 2022 et premiere
commercialisation en 2023 m



